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VIl Jornades Gastronomiques
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Divendres, 6 de novembre :

19:00 @ 21:00 h

Inaguracic d’estands de la XXl Festa del Vi,

a carrec del Secretari General del Departament d'lnnovacis,
Universitats i Empresa Enric Aloy i Bosh

La Mostra de vins amb DO “Terra Alta” és un dels prin-
cipals atractius de la Festa del Vi. la Mostra ofereix un recorregut pels cellers ins-
crits a la DO “Terra Alta” i és una excel-lent ocasié per tastar els vins varietals de
garnatxa blanca i també els guanyadors del Concurs de Vins amb DO “Terra Alta”
'09, entre d'altres. Els expositors, a més, ofereixen la venda directa de producte.
Com a principal novetat d'aquest any hi ha I'obertura de la mosira en diumenge per
la tarda.

Lloc: C/ Ramén Berenguer [V [exteriors del Celler Cooperativ Gandesa)

Entrada: Lliure

Degustacions: Tiquet 8,00 Euros - 5 degustacions + Copa RIEDEL Magnum + Porfacopes
Tiquet 5,00 Euras - 5 degustacions

21:00 h Sopar de la XXIl Festa del Vi.Presentocié dels guanyadors del
Concurs de vins amb DO "Terra Alta” ‘09, amb Llvis Canut [periodista).

El sopar de la XXll Festa del Vi acaparara tota I'atencié de la jornada inaugural.
L'encetara |'acte d'entrega de guardons del Concurs de Vins amb DO “Terra Alta”
'09. D'entre les més de 100 referéncies de la DO “Terra Alta”, un maxim de 13

guardons distingiran els vins guanyadors de cada categoria.

CATEGORIA

A Blanc 2008
2 Blanc roure o fb 2008
.3 Blonc 2007 o inleriors
4  Blanc brisat 2008
1 Rosal 2008

1 Megre 2008
3.2  Megre roure/bota/crianga 2007
3.3 Negre 2006 o inferiors
4.1 Mistelo blanca
4.2  Mistela negra
4.3 Vi dolg notural
4.4 Ronci
5.1  Especial

GUARDONS DE LA EDICIO 2009
Millor vi blanc jove o sense mencié
Millor vi blanc roure o fermentat en bota
Gran vi blanc “Terra Alta”

Millor blanc brisat

Millor vi rosot jove o sense mencid
Millor negre jove o sense mencid
Millor negre roure o bota o crianca
Gran vi negre “Terra Alla”

Millor mistela blanca

Millor mistela negra

Miller vi dole natural

Millor vi ranci

Millor vi de garnatxa blanca



ESPAI DELVI 1 DE LOU

DIES | HORAR] DE ¥ISITES TREIFA PRTORMACID | RESERYVES
Motk e 5 . Oy I enlre o sl erpretaid Cimm ol By Lahr 00 Ty
Emtraca seagvl 3 L 4 LEnse <ind

i i ¥

Les compres dels teus vins a “La Vinoteca”



Per aquesta edicié el periodisia d’esports Lluis Canut sera I'encarregat de presen-
tar i conduir l'acte d'entrega dels guardons per part de les autoritats presents. Tot
seguit es servird un sopar maridat amb vins DO “Terra Alta”.

.5 Xips de moniato, remolatxa i xirivia

§ Crema de carbassa i cruixent de pernil

§ Fideus amb carxofa i bacalls
Pop confitat amb soja ol
Uagostins arrebossats amb arrds verd
Llom de bacalld o I'slli-cli de codony
Filet d’ibéric al vi negre
Sopa de fruits rojos i gelat de vainilla
Seleccid de formatges

Seleceis de vins DOTA guanyaders de |'edicié ‘09

RESERVA LA TEVA PLACA!
Col-labera: Art Moble Centre, Euroseleccis, Coll del Moro,
cellers productors dels vins guanyadors.
Llec: Sccietat Unié Gandesana [Ramblo Demacraicia s/n, Sola de Ball).
Entrada: 35 Euros / persona, prévio inscripcid.
InscripeideT. 977421278 [Roquel Estrada) o escrivint a clients@doterraalia.com.
El termini per formalitzar ko inscripeid finalitzard el dimecres 4 de novembre o les 14 h.

Dissabte, 7 de novembre

11:00 a 14:00 h
Mostra de vins amb DO “Terra Alta”

Sopar de la XXIl Festa del Vi

Llec: C/f Ramén Berenguer IV [exteriors del Celler Cooperativ Gandesa)

Entrada: Lliure

Degustacions: Tiquet 8,00 Euros - 5 degustacions + Copa RIEDEL Magnum + Portocopes
Tiquet 5,00 Euras — 5 degustacions

12:00 h

Plantada de Gegants

Lloc: dovant la SUG. Organitza: Geganters i Grallers de Gandesa

Colles paprticipants: Alcanor / Amposta / Benicarls / Bot / Camarles / Casc Antic de Barcelona /
Caseres / Cornudella de Montsant / Horto de Sant loan / Maials / Massaled / Montblane / Méra la
Meva / Penyo-Roja de Tostaving / Roquetes / Sant Joume d'Envejo / Tertosa / Gandesa



12:00 h
Jocs tradicionals
Lloc: Plaga del Comerg Organitza: Associacié Nom Calsigos

13:00 h

Dins del cicle Terra de Vins, es presentara el llibre
“Diccionari del vi i del beure”, de Joan Maria
Romani Olivé.

Lloc: Biblioteca Municipal de Gandesa

11:45 a 13:00 h

Curs accelerat de tast (sessio 1)
La Festa del Vi representa una excel-lent ocasié per I'apropament popular cap a la
cultura del vi. S'ofereixen fins a 4 sessions, 3 dissabte i 1 diumenge, adrecades a
aquells que vulguin gaudir d’un curs on s’introduiran les principals questions relacio-
nades amb |'apreciacié dels vins i es facilitaran les bases per iniciarse en la degus-
tacié. La sessié inclou la degustacié comentada de 3 vins DO “Terra Alta”. El curs
serd impartit pel Cap de Registres i Serveis Técnics del CRDOTA, Sr. Jordi Rius
Girones.

Lloc: Espai del vi i de 'Oli - Consell Regulador DO "Terra Alta" (Ctra. Vilalba, 31, planta 2)
Entrada: 12 Euros / persona, prévia inscripcié. Places limitades a 14 persones per sessié
Inscripcié: T. 977421278 (Raquel Estrada) o escrivint a clients@doterraalta.com

12:00 a 13:00 h
Degustacié comentada dels vins guanyadors del concurs de vins amb DOTA 09

Aquest tast ofereix, per primer any, la possibilitat de conéixer amb profunditat
cadascun dels vins que ha merescut el reconeixement del Comité de Tast del Consell
Regulador de la DO “Terra Alta” i precisament es aquest el principal proposit d'a-
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questa degustacié comentada: analitzar amb detall les principals virtuts d’aquestos
vins. Es tastaran fins a un maxim de 13 vins. La sessié sera dirigida pel Secretari del
CRDOTA, Sr. Jaume Marti Pedrola.

Lloc:Espai del vi i de |'Oli - Consell Regulador DO "Terra Alta" (Ctra. Vilalba, 31, planta 2)
Entrada: 20 Euros / persona, prévia inscripcié. Places limitades a 20 persones.
Inscripcié: T. 977421278 (Raquel Estrada) o escrivint a clients@doterraalta.com

16:00 h a 17:00 h
| Primera milla urbana Ciutat de Gandesa.
16:00 h Inscripcions (Baronessa de Purroy) 17:00 h Curses

16:00 h 17:00 h

Cercavila i Ballada final* de la XXIV

trobada de Gegants de Gandesa pels carrers de
Gandesa dels Gegants.

*Lloc: placa del comere (Ballada final).

16:30 a 21:00 h Mostra de vins amb DO “Terra Alta”

17:00 a 18:15 h
Curs accelerat de tast (sessié 2) ‘

18:00 a 19:00 h )
Degustacié comentada de Garnatxes blanques

La Garnatxa blanca de la Terra Alta representa avui un dels prin-
cipals exponents dels vins blancs varietals del mediterrani. La DO \/
“Terra Alta” té en el seu patrimoni viticola un ter¢ de la superficie mundial d’aques-
ta vinifera, a partir de la qual s’elaboren vins fins que van des de la tradicié medi-
terrdnia —misteles, vins dolcos naturals i rancis — fins a I'evolucié contemporania
representada pels vins blancs joves, fermentats en bota i de crianga que preserven
la frescor i caracter d’aquest varietal. En aquesta degustacié comentada es tasta-
ran els diferents tipus de vins varietals de GxB emparats per la DO “Terra Alta”. Un
atractiv recorregut per les sensacions i pel temps. Una auténtica prova de com la
il-lusié i el refinament en el treball converteixen un terrer i una varietat en quelcom
singular. La sessi6 sera dirigida pel Secretari del CRDOTA, Sr. Jaume Marti Pedrola.

Lloc: Espai del vi i de 'Oli - Consell Regulador DO "Terra Alta" (Ctra. Vilalba, 31, planta 2)
Entrada: 20 Euros / persona, prévia inscripcié. Places limitades a 20 persones.
Inscripcié: T. 977421278 (Raquel Estrada) o escrivint a clients@doterraalta.com
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18:30 a 19:45 h
Curs accelerat de tast (sessié 3)

20:00 h Concert a carrec de |'orquestra CIMARRON
Lloc: Sala de Ball de la Societat Unié Gandesana.

21:00 h Aperitiu
Lloc: Celler Cooperativ de Gandesa.

23:00 h Ball de nit amenitzat per |'orquestra CIMARRON
Lloc: Sala de ball de la societat Unié Gandesana.

24:00 h
VI Festa del vi jove a la Elastica.

3

\

DANCE CLUD

ELASTICA

DAR]ELL

Apricola Fuster GANDESA
Tel.: @78 03 64 KT

VALLMAJOR L'AUBE Seleccio de Vinyes Velles
Dels 100 millors vins Espanyols Gran Vi de Guarda

- BATEA (TARRAGONA) Tel, 977 430 056
CLLER = EA | www.cellerbatea.com
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11:00 a 14:00 h
Mostra de vins amb DO “Terra Alta”

11:45 a 13:00 h :
Curs accelerat de tast (sessio 4) wehcasmciont ax TevErow 857 BT8 370

Lloc: Espai del vi i de I'Oli - Consell Regulador DO "Terra Alla” [Chra. Vilolba, 31, plonte 2]
Entrada: 12 Euros / persona, privia inscripeid. Places limitades a 14 persones per sessié
Inscripcio: T. 977421278 (Rogquel Estroda) o escrivint o clients@doterroalto.com

12:00 h Missa ofrena vins novells, a loa Mare de Déu de la Fontcalda.
La Missa es celebrara al Palau del Castella.

14:00 h Dinar popular la clotxa.
Lloc: Pati de les Escoles Velles .
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La clotxa, un clissic en el recepiari del pogés.

Dins del context rural de la zona de produccié de la DO
"Terra Alta", el mas [masial, és el testimoni d'una cultura
gastrondmica genuina, de la que en destaca lo clotxa.
Aquest dpat és una preparacié a base de tomaguets i alls ;
escalivats, arengada a la brasa i ofi d'cliva verge extra, acom-

ponyat amb embotits de la matanca del pore, que farceix lo meitat
d'un pa de pagés. Ristica i senzilla, la clofxa també es certament funcienal,
dongs és el mateix pa de pagés qui actua de plat. Segons s'explica, aguesta
funcionalitat, junt amb la considerable aportacié calérica, esdevindrien els prin-
cipals mofius pels quals la clotxa es convertiria en un apat habitual dels poge-
sos durant la tardor i I'hivern terraalti.
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Els pagesos de la Terra Alta s6n experts en la preparacié de lo clota. D'entre
els seus secrets en destaquen fres: realitzar la coccié amb brases procedents de
sarments de vinya, amanirlo amb oli verge extra de la terra {DOP "Oli de Terra
Alta"), i acomponyar I'apat amb un vi blanc de la DO "Terra Alta”.

16:30 a 21:00 h
Mostra de vins amb DO “Terra Alta”



